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Memiifla,m KW 44 26.10.26 bis 01.11.26

mis deheime
MONTAG DIENSTAG MirTwocH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Surpe/ Basler Mehlsuppe Griine-Bohnen- Kohlrabi- Bouillon Curry- Kartoffelsuppe Mais-
Suppe Cremesuppe Gemisestreifen Kokos-Suppe Cremesuppe
SALAT
MENU 1 Pastetli Siedfleisch Poulet- Rippli Pochierter Cannelloni Kalbs-
Kalbfleischkiigeli | Meerrettichsauce Schenkelsteak Senf Schweizer Lachs Spinat Geschnetzeltes
Pilze Bouillon-Kartoffeln | Honig-Senf-Sauce | Stampfkartoffeln Pernodsauce Ricotta Hagebuttensauce
Erbsen & Riebli Pastinaken Spatzli Sauerkraut Wildreismix Tomaten Kartoffelgratin
Randenstreifen Mischgemise Knackerbsen Uberbacken Rosenkohl
MENU 2 Gebackener Rotkraut-Risotto Knodelauflauf Gekochtes Ei Brokkoli- Falafel Spatzligratin
Rauchtofu Marroni Pilzen Safransauce Tatschli Sauerrahmdip Vegi-Hack
Saucenkartoffeln Frittierte Gemise Butterreis Paprikajus Couscous Gemise
Gerosteter Kiirbis | Rosenkohlblatter Blattspinat Orechiette Bohnen Kase
Desser 7 | Schwarzwalder- Marronimousse Panna cotta Haselnnuss- Diverse Glace Kokosquark Coupe Nesselrode
Torte Meringue Brombeerkompott Kirbis-Cake Brownie Schokolade
Z °Nact7 ~ Toast Hawaii Klrbissuppe Gnocchi-Spinat- Kaiserschmarrn Wienerli Zwetschgen- Aufschnittteller
Schinken Hittenkase Auflauf Zwetschgen Im Teig Kuchen Garniert
Ananas Brotli Ei Blattsalat Schlagrahm
Kase

Alternatives z’Nacht auf Vorbestellung (bis am Mittag): Tagessuppe, Griessbrei mit Friichtekompott, 2 Chaschiiechli mit Salat, 1 Schinkengipfeli mit Salat, Birchermuiesli, Café Complet

Stiftung Hofmatt Uettligen
www.hofmattuettligen.ch

Hofmattweg 2
3043 Uettligen

031828 22 22
info@hofmattuettligen.ch

Deklaration: Unsere Fleisch- und Fischprodukte sowie unsere Backwaren stammen aus der Schweiz. All-
fallige Ausnahmen sind direkt beim Gericht deklariert. Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen

Gerichten wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.



