
                     Menüplan KW 36 31.08.26 bis 06.09.26  

 
Deklaration: Unsere Fleisch- und Fischprodukte sowie unsere Backwaren stammen aus der Schweiz. All-

fällige Ausnahmen sind direkt beim Gericht deklariert.  Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen 

Gerichten wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden. 

 

 

 

 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 

SUPPE/ 

SALAT 

Krautstielsuppe Gelbe-Zucchetti- 
Cremesuppe 

Rüeblisuppe Gemüsebouillon 
Reis 

Fenchelsuppe Weisse-Bohnen- 
Suppe 

Lauch- 
Cremesuppe 

MENU 1 Pouletvoressen 
Estragonsauce 

Kapern 
Polenta 
Kefen 

«Riz Casimir» 
Schweins- 

Geschnetzeltes 
Currysauce 

Früchte 
Butterreis 

Fleischvogel 
Kräuterjus 

Butternudeln 
Zweierlei Bohnen 

Kalbs- 
Schulterbraten 

Bratensauce 
Pommes frites 

Erbsen & Rüebli 

Kalbsbratwurst 
Jus 

Rösti 
Blumenkohl 

Weisswein- 
Risotto 
Fenchel 
Zitrone 

Dill 

Rinds- 
Geschnetzeltes 

Dunkle Currysauce 
Penne tricolore 

Krautstiele 

MENU 2 Kidneybohnen- 
Burger 

Bratkartoffeln 
Rüebli 

Gefüllte Peperoni 
Vegi-Gehacktes 

Polenta 
Knackerbsen 

Gebackener 
Halloumi 

Honig-Senf-Dip 
Zitronenkartoffeln 

 

Nussbraten 
Tomatensauce 

Nudeln 
Brokkoli 

Gebackene 
Randen 

Joghurt-Dip 
Baumnüsse 

Gemüse- 
Couscous 

Pasta 
Tomatensauce 

Parmesan 

«Fried-Rice» 
Tofu 

Gemüse 
Rührei 

Süss-saure Sauce 

DESSERT Zwetschgen-
Creme 

Mascarpone 

Grand-Marnier- 
Roulade 

Joghurtmousse 
Beerenkompott 

Gemischte Glace 
Früchte 

Rüeblicake Vanilleglace 
Fruchtsalat 

Kirschencreme 
Amaretto 
Joghurt 

Z’NACHT Toast Hawaii 
Schinken 
Ananas 

Käse 

Spinat-Gnocchi 
Kräutersauce 

Reibkäse 

Milchreis 
Aprikosenkompott 

Rührei 
Kräuter 
Brötli 

Ravioli 
Tomaten- 

Mozzarella- 
Füllung 

Parmesan 

Apfelkuchen 
Schlagrahm 

Wurst-Käse-Salat 
Garniert 

Alternatives z’Nacht auf Vorbestellung (bis am Mittag): Tagessuppe, Griessbrei mit Früchtekompott, 2 Chäschüechli mit Salat, 1 Schinkengipfeli mit Salat, Birchermüesli, Café Complet   


