dl

Manﬁ,pla,m KW 25 15.06.26 bis 21.06.26

mis deheime
MONTAG DIENSTAG MIiTTwocH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Surpe/ Gelbe Blumenkohl Rieblisuppe Minestrone Weisswein- Gerstensuppe Tomatensuppe
Zucchettisuppe Cremesuppe Kokosmilch Rahmsuppe Gin
SALAT
MENU 7 | Bauernschinken Paniertes Rinds- «Riz Casimir» Ragout von Kalbsbratwurst Rindsragout
Madeirasauce Poulet-Schnitzel Geschnetzeltes Poulet Meeresfischen Senf Gemiisesauce
Frihkartoffeln Zitrone Peperoni Currysauce (Norwegen) Kartoffelsalat Bramata-Polenta
Brokkoli Kartoffelkroketten Pilze Pilawreis Tomaten- Mischgemiise
Riebli Sauerrahmsauce Frichtegarnitur Krauter-Sauce
alaCreme Kartoffelstock Griessschnitte
Safrankohlrabi Fenchel
MENU 2 | Gebackener Kase Spargelrisotto Bratreis Susskartoffel- Penne Halloumi- Gemdiiselasagne
Sauerrahmdip Quorn Asiatisches Gnocchi Vegetarische Gemiise-Spiess Tomaten
Gemiseteller Parmesan Gemise Gorgonzolasauce Bolognese Krauter-Jus Mozzarella
Tofu Blattspinat Reibkase Kartoffelsalat
Kokosnusssauce
DESSERT Blaubeer- Quarkcreme Eiskaffee Linzertorte Schokoladen- Berliner Panna cotta
Muffin Beeren Waffel Creme Diverse Glace Mangocoulis
Meringue
Z °Nact7  Birchermiesli Teigwaren Reisauflauf Rosti Russischer Salat | Aprikosenkuchen Teigtaschen
Beeren Spargelfiillung Kirschenkompott Gemiise Gefilltes Ei Schlagrahm Gemiusefillung
Schlagrahm Rahmsauce Kase Tomatensauce

Alternatives z’Nacht auf Vorbestellung (bis am Mittag): Tagessuppe, Griessbrei mit Friichtekompott, 2 Chaschiiechli mit Salat, 1 Schinkengipfeli mit Salat, Birchermuesli, Café Complet

Deklaration: Unsere Fleisch- und Fischprodukte sowie unsere Backwaren stammen aus der Schweiz. All-
fallige Ausnahmen sind direkt beim Gericht deklariert. Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen

Gerichten wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.

Stiftung Hofmatt Uettligen
www.hofmattuettligen.ch

Hofmattweg 2
3043 Uettligen

031828 22 22
info@hofmattuettligen.ch



