dl

Memiifla,m KW 25 vom 16.06.2025 bis 22.06.2025

mis deheime
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Surpe/ Sellerie- Gemise- Lauch- Gemise- Fenchel- Spargel- Weissweinsuppe
Apfel-Suppe Cremesuppe Cremesuppe Bouillabaisse Cremesuppe Cremesuppe Cro(tons
SALAT
MENU 1 Gebackener Rindsragout Pouletbrust Kalbs- Schweizer Gemise- Schweinsfilet
Fleischkase Senfsauce Rosmarinjus Rahmgulasch Forellenfilet Risotto am Stick gebraten
Bratensauce Salzkartoffeln Nudeln Polenta Safransauce Gekochtes Ei Eierschwammli
Schupfnudeln Bohnen Riebli Mischgemise Dillkartoffeln Kartoffel-
Erbsen Rahmspinat Kroketten
Silberzwiebeln Krauter-Tomate
MENU 2 Risotto Gemiusekuchen Ravioli Mariniertes Spatzlipfanne Pasta Uberbackene
Vegi-Bolognese Tofu mit Ricottaflillung | Quorn-Schnitzel Gemise Tomatensauce Vegi-Hackballchen
Gemiusewdirfel Frische Krauter Gemisebett Rote Currysauce Greyerzer Knoblauchjus
Hlttenkdse Basilikumsauce Jasminreis Rostzwiebeln Butterreis
Wok-Gemiise Kefen
DEsser7 | Grand-Marnier- Nougatglace Griess-Kopfli Bananen- Himbeercreme Holunderbliiten- Frische Beeren
Roulade Orangensalat Kirschenkompott Frappé mousse Meringue
Doppelrahm
Z °Nact7 Wienerliim Teig Fotzelschnitte Kartoffel-Gemdse- Apfelkichlein Teigwarensalat Kirschenkuchen Hauspastete

Blattsalat

Aprikosenkompott

Auflauf

Vanillesauce

Gemuse

Schlagrahm

Preiselbeersauce
Waldorfsalat

Alternatives z’Nacht auf Vorbestellung (bis am Mittag): Tagessuppe, Griessbrei mit Friichtekompott, 2 Chaschiiechli mit Salat, 1 Schinkengipfeli mit Salat, Birchermuiesli, Café Complet

Stiftung Hofmatt Uettligen
www.hofmattuettligen.ch

Hofmattweg 2
3043 Uettligen

031828 22 22
info@hofmattuettligen.ch

Deklaration: Unsere Fleisch- und Fischprodukte sowie unsere Backwaren stammen aus der Schweiz. All-
fallige Ausnahmen sind direkt beim Gericht deklariert. Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen
Gerichten wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.



