
 

 

Die Hofmatt liegt oberhalb des Wohlensees mit einer fantastischen Aussicht auf die Berner und  
Freiburger Alpen und gehört zu der gleichnamigen Stiftung. Wir bieten Menschen mit Pflege- und  
Betreuungsbedarf ein zu Hause. Mit Abschluss der Bauarbeiten im August 2022, sind wir als  
modernes Pflegezentrum mit 80 Plätzen und einer spezialisierten Wohngruppe für Menschen mit  
einer demenziellen Entwicklung in die Zukunft gestartet. 

Wollen Sie die Zukunft des Betriebs aktiv mitgestalten? 

Wir suchen per 1. Juli 2023 oder nach Vereinbarung eine/n 

Köchin/Koch EFZ 80-100% 

So werden Sie uns unterstützen: 

• Zubereitung der Menüs gemäss Vorgaben und Rezepturen 
• Kreativer Speiseservice für Mittag- und Abendessen (Präsentation) 
• Tagesverantwortung im Früh- und Spätdienst 
• Mitarbeit bei der Angebots- und Menüplanung 
• Mitwirken bei Banketten und Anlässen für interne und externe Gäste 
• Einhaltung der vorgegebenen Qualitätsstandards und Hygienerichtlinien 
• Unterstützung bei Bedarf im Service 

Damit punkten Sie bei uns: 

• Verantwortungsbewusstsein, Zuverlässigkeit und hohem Qualitätsanspruch 
• Erfahrung im Gesundheitswesen 
• Freude an einer vielseitigen Aufgabe und deren Herausforderungen 
• Lernende auszubilden bereitet Ihnen Freude 
• Sie unterhalten einen wertschätzenden und freundlichen Umgang mit unseren  

Bewohnenden und sind teamfähig 

Das treffen Sie bei uns an:  

• Eine sinnvolle Arbeit in einer regional gut verankerten Stiftung mit Herz 
• Umfangreiche Mitgestaltungsmöglichkeiten 
• Fortschrittliche Arbeitsbedingungen 
• Gratis Parkplätze 

 
Interessiert? 
Die HR-Verantwortliche, Lilian Laub, freut sich über Ihre vollständigen Bewerbungsunterlagen an  
folgende E-Mailadresse: hr@hofmattuettligen.ch. Auskünfte über die Stelle erteilt Ihnen gerne 
Thomas Schmidt, Bereichsleiter Hotellerie, unter der Telefonnummer 031 828 22 38. 
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